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Saveurs à emporter 



Commandez nos saveurs
pour les fêtes

C’est parti pour des fêtes réussies
et sans contraintes :

Du 20 décembre au 2 janvier inclus, l’Odyssée des Sens
et La Taverne du Petit Wasquehal

vous proposent des saveurs à emporter, de fruits de mer
et de vins, vous n’avez plus qu’à vous régaler !

Commandez dès aujourd’hui
sur notre site ou au 03 20 54 95 40

Commander en ligne

10 rue de Pas
59000 LILLE

2 rue Faidherbe
59290 WASQUEHAL

Et pour vous faciliter les fêtes de fin d’année,
nous vous proposons 2 points de retrait sur Lille et Wasquehal : 

https://ccdl.zenchef.com/articles?rid=354803


Les commandes de caviar sont à passer 72h à l’avance

Nos Huîtres
Fines Barrau N°2 5,75 € 11,50 € 17,25 € 23 €

Par 3

Également disponible en 50, 100 et 250g

Par 6 Par 9 Par 12

Fines Barrau N°3 5 € 10 € 15 € 20 €
Fines Barrau N°4 4,25 € 8,50 € 12,75 € 17 €
Belon N°2 5,50 € 11 € 16,50 € 22 €
Belon N°4 4 € 8 € 12 € 16 €
Spéciales N°2 7,25 € 14,50 € 21,75 € 29 €
Spéciales N°3 6,50 € 13 € 19,50 € 26 €
Spéciales N°5 5,75 € 11,50 € 17,25 € 23 €
Tatihou N°3 5,50 € 11 € 16,50 € 22 €
Huîtres de Chausey 6,50 € 13 € 19,50 € 26 €

Nos Crustacés
Homard 40 €
1/2 Homard 20 €
Tourteau 15 €
1/2 Tourteau 8 €
Crevettes roses - 100g 4 €
Crevettes grises - 100g  5,50 €
Bulots - 300g  10,20 €
Bigorneaux - 200g  8,50 €
Amandes - les 6  5,50 €
Praire bio de l’île de Chausey 2 €
Palourdes - les 6  13,50 €
Langoustine 3,50 €

Caviar DE NEUVIC Osciètre Signature - 30g 85 €

Caviar



Nos Plateaux

44 €
½ homard 
½ tourteau 

175 g de langoustines 
75g de crevettes roses 

75 g de crevettes grises 
100 g de bulots 

12 fines de Barrau n°4
3 praires 

½ tourteau
150g de langoustines 

50 g de crevettes grises 
60g de crevettes roses 

100 g de bulots
100g de bigorneaux 

 

42 €

110 €
1 homard entier 

175 g de langoustines 
75g de crevettes roses 

75 g de crevettes grises 
100 g de bulots

+
1 bouteille de Roederer Brut

«Collection 242»

1 homard entier 
175 g de langoustines 
75g de crevettes roses 

75 g de crevettes grises 
100 g de bulots
30g de caviar

+
1 bouteille de Roederer Brut

«Collection 242» 

 

195 €

Plateau
de crustacés 

Plateau
de fruits de mer 

Plateau
le Royal 

Plateau
l’Impérial



Nos Entrées

Foie gras de canard - 80g 9,60 €

17 €Sancerre blanc AOC « La Croix au Garde » Domaine Henry Pellé
16 €Menetou Salon blanc AOC « Morogues » Domaine Henry Pellé

Croustade de riz de veau - 1personne

à partir du 23 décembre

à partir du 23 décembre

10 €

Cassolette d’escargot à la chimay bleu - 1personne 6 €

Boudin blanc aux truffes et sa poêlée de pommes caramélisées - 1personne 8 €

15 €Coteaux du Layon AOC Domaine Chauvin

Saumon fumé - 80g 7,60 €

25 €Auxey-Duresse blanc AOC Domaine Isabelle et Philippe Germain

17 €Sancerre rouge AOC « La Croix au Garde » Domaine Henry Pellé

Nos Plats

17 €St Véran AOC « La Chardonneraie » Cuvée 130
19 €Monthélie rouge AOC Domaine Isabelle et Philippe Germain

Coquille St-Jacques à gratiner et son risotto aux truffes - 1personne 14 €

Trilogie de la mer au coulis de crustacés et son riz - 1personne
 

26 €

Suprême de poulet de Licques  sauce aux morilles
et pomme de terre Macaire - 1personne 15 €

24 €Monthélie blanc AOC Domaine Isabelle et Philippe Germain

30 €L’Héritier De Grand Puy Ducasse Pauillac AOC
27 €Croze hermitage rouge AOC Domaine de Thalabert

Pavé de cerf sauce grand veneur et pomme de terre Macaire - 1personne 11,50 €

38 €Meursault blanc AOC « Les Vireuils » Domaine Isabelle et Philippe Germain
( Homard , lotte et St Jacques )

11 €Bourgogne blanc AOC « Chardonnay » Domaine Pascal Bouchard

Découvrez les suggestions de notre caviste pour accompagner ces plats



Lundi 20 décembre 15h - 20h

Mardi 21 décembre 15h - 20h

Mercredi 22 décembre 15h - 20h

Jeudi 23 décembre 11h - 20h

Vendredi 24 décembre 14h - 19h

Samedi 25 décembre 11h - 13h

Dimanche 26 décembre 11h - 13h

Lundi 27 décembre 15h - 20h

Mardi 28 décembre 15h - 20h

Mercredi 29 décembre 15h - 20h

Jeudi 30 décembre 11h - 20h

Vendredi 31 décembre 14h - 19h

Samedi 1er janvier 11h - 13h

Dimanche 2 janvier 11h - 13h

11h45 - 14h

11h45 - 14h

11h45 - 14h

11h45 - 14h

11h45 - 19h

11h - 13h

11h45 - 14h

11h45 - 14h

11h45 - 14h

11h45 - 14h

11h45 - 14h

11h45 - 19h

11h - 13h

11h45 - 14h

19h - 22h

19h - 22h

19h - 22h

19h - 22h

19h - 22h

19h - 22h

19h - 22h

19h - 22h
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Horaires de retrait
les commandes sont à passer 24h à l’avance


